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FAHRHAUS HOTEL COLLECTION

Vesperkarte

liebe Gaste, wir winschen lhnen einen genussvollen Aufenthalt.

Gerne nehmen wir von 12.00 Uhr bis 22.00 Uhr Thre Essenswiinsche

in unseren Resfaurant-Stuben entgegen.

Suppen Warme Gerichte
Kartoffelcremesuppe Wiener Schnitzel

mit Krgutersahne und Croutons in Butterschmalz gebraten

€ 9,50 mit Pommes frites oder Kartoffelsalat

kaltgerihrten Preiselbeeren und Blattsalat

Kraftbrihe
€ 30,50
mit Fladle und Schnittlauch
€ 9,50 Rickensteak vom Landrind
mit Rahmsauce, Gemisebouquet
Vesper und Spatzle
Bunte Salatplatte mit Ei € 36 00

und gebratenen Putenbruststreifen

€ 17.50 3 Hausgemachte Maultaschen

in der Brihe

FrUh|ingsso|OT mit Zwiebelschmelze

von Wildkréutern und Spargel, T T L el

mit Radieschen, Kirschtomaten €17.50

und Crodtons in Spargel-Vinaigrette

€15 50 Barlauch Gnocchi

In eigene Veloute, mit Spargelragout,

Murgtoler Wurstsalat frischem Parmesan und Kirschtomaten

mit Fleisch- und Schwarzwurst Sy BN B e

dazu Bauvernbrot € 21,50

€ 13,50
Elsdsser Flammkuchen

Bauernbrot mit Speck und Zwiebeln

mit rohem oder gekochtem Schinken d
oder

oder Allgauer Schnittkdse Flammkuchen mit Grillgemise,

€ 12,50 Rucola und Biffelmozzarella
Schwarzwélder Schinken BN
am Stick oder dinn geschnitten

Desserts

mit Bauvernbrot und Butter

Frihlingsbecher

€ 14,50

,Baiersbronner Waldhonig-, Fichtenspitzen- und Vanilleeis”
Gerduchertes Schwarzwald-Forellenfilet mit marinierten Erdbeeren
mit Salatgarnitur und Meerrettichsahne € 14,00

dazu Toast und Butter

,Sorbetvariation”
€ 10,50 1 Filet

Himbeersorbet, Limonen-Basilikumsorbet, Mangosorbet

€ 16,50 2 Filets

mit Obst und Beeren garniert

€ 13,00
liebe Gaste,
sollten Sie von Allergien betroffen sein,

o ) Vanille Créme brilée
wenden Sie sich bitte an unsere

Service-Mitarbeiter. mit Zwetschgen in Portwein eingelegt
Wir stellen lhnen gern unsere Allergenekarte
zur Verfigung, die auch die Zusatzstoffe ausweist. dazu Salted Caramel Eis

€ 15,50



