
 

 

 

 

 

 

 

Abendkar t e  

Liebe Gäste, wir wünschen Ihnen einen genussvollen Aufenthalt. 

Gerne nehmen wir von 18.30 Uhr bis 21.00 Uhr Ihre Essenswünsche 

in unseren Restaurant-Stuben entgegen. 

 

Vorspeisen 

Ceviche vom Buh lbacher  Bachsaib l ing  

mi t  Büh le r  Zwe t schge ,  

Fenche l  und Avocado  

€  21,50  

 

„V i te l lo Tonnato“  

ro sa  geb ra tene r  Ka lb s rücken  

m i t  T hun f i s chsauce ,  Kape rn,  K i r s ch t omaten ,  

Ruco la und f r i s chem Pa rmesan  

€  21,50 k l .  Po r t i on  

 

Karamel l i s ie r te r  Z iegenkäse  

m i t  Wasse rme lonen Carpacc io ,  

Schwarz k i r s che s s ig  und  Wi ldk räu te rn  

€  19,00  

 

Ziegenkäse mi t  Walnussk rus te überbacken  

M i t  Rhaba rbe r - I ngwe r -Kompo t t  und  Sa la tbouque t  

€  19,00 

 

Sommersa la t  m i t  g rünem Sparge l  

Sa la tbouqe t ,  f r i s chen Bee ren ,  

ge rös te ten Macadamianüs sen  i n  Hol unde rv ina ig re t t e  

€  15,50 

 

Suppen 

Maisc remesuppe 

Mi t  Po l en ta und Pe s t o  Ros so  

€  9,50 

R inder k ra f tb rühe 

mi t  K räu te r f l äd le ,  Wurze lgemüse  und Schn i t t l auch  

€  9,50 

 

P f i f f e r l i ngscremesuppe  

mi t  K rache r le  und Pe te r s i l ie  

€  9,50 

 

Vegetarische Sommergerichte 

Tomaten Gnocch i 

i n  fe i nem Sugo m i t  f r i s chem Pa rmesan  

Gr i l lgemüse und Ruco la  

€  21,50 

 

Gebackene L insen Crêpes 

au f  bun t em Zucch in igemüse,  So ja joghu r t ,  

g rüne r  Sh i so und  geg r i l l t e n Sa la t he rzen  

€  21,50 

wah lwe i se  m i t  hanggeschöp f te r  Bu r ra t a  

€  9,50 

 

Kar to f fe l  Rav io l i 

ge f ü l l t  m i t  S te i np i l zen und  F r i s chkäse  

au f  geg r i l l t e r  Ochsenhe rz t oma te ,  

m i t  Wa ldp i lzen  und  we ißem Tomatenschaum  

€  21,50 

 

P f i f f e r l i nge in  Kräu te r rahmsauce  

mi t  Gemüsebouque t  

und  Se rv ie t t e nknöde l  

€  21,50 

 

Zu den P f i f f e r l i ngen  empfeh len wi r :  

Schwe ine l endchen  €  9,50 

Lachs f i l e t  €  14,00 

H i r schmeda i l l on s  €  16,00 

Wiene r  Schn i t ze l  vom Kalb  €  13,00 

R inde r f i l e t s t eak  m i t  P fe f fe r sauce  €  15,00 



 

 

 

 

 

 

Fleischgerichte 

Wiener  Schn i tze l  

i n  Bu t t e r schmalz  geb ra ten m i t  Pommes F r i t e s ,  

ka l t ge rüh r t en P re i se lbee ren und Sa la te n vom Bu f fe t  

€  32,50 // €  23,50 k l .  Po r t i on   

 

Schwäbischer  Zwiebel ros tbra ten  

mi t  Rahmsauce,  Rös tzw iebe l n ,  b re i t en  Bohnen  

und  handgeschabten  Spä tz l e  

€  36,00 // €  27,00 k l .  Po r t i on 

 

Rosa gebra tener  Hi r schrücken  

mi t  geb ra tenen P f i f f e r l i ngen ,  Se l le r i epü ree ,  

g la s ie r t en K i r s chen  und handgemach te  Schupfnude l n  

€  38,00 // €  28,00 k l .  Po r t i o n 

 

Bäck le vom Mi lchka lb  

mi t  fe i ne r  Schmor sauce,  bun t e r  Ka ro t t en -Ta r te  

und  w i ldem B rokko l i  

€  29,50 // €  22,50 k l .  Po r t i on  

 

Fischgerichte 

Gebratenes  i s ländi sches Lachs f i le t  

au f  Tag l ia te l l e  m i t  Sa f ransauce  

kon f ie r t e n  Tomaten  und  Zucch in i  

€  32,00 // €  23,00 k l .  Po r t i on  

 

Gebratene T ie f see Garne len  

au f  Wok Gemüse  m i t  M ie  Nude l n,  

Sp ros sen und Tha icu r r y sauce  

€  32,00 5 S t k .  // €  23,00 3 S t k .  

 

Schwarzwälder  Fore l len f i l e t s  

wah lwe i se  „b lau“ ode r  Mü l l e r i n - A r t  

m i t  B la t t sp ina t  und  Pe te r s i l ie nka r t o f fe l n  

€  27,00 2 S t ück  // €  21,00 1 S t ück  

 

Dorade „Royal“  au f  der  Haut  gebra ten  

an Z i t ronen -T hym ian -Sauce  

m i t  Toma ten -Gnocch i  und  Gr i l lgemüse  

€  32,00 // €  23,00 k l .  Po r t i on  

 

Zum kulinarischen Abschluss 

Erdbeer -Par fa i t -Gugelhup f  

mi t  Schoko ladenganache ,  P i s t az ienb i s ku i t  

und  Mi r ro rg lace -Übe rzug  

€  15,50 

 

Quarkknödel  

mi t  Walnu s s k rokan t ,  Van i l l e sauce ,  

Rhaba rbe rkompo t t  und Rhaba rbe r so rbe t  

€  15,50 

 

Tonkabohnen  Crème Brû lée  

mi t  Bee ren ragou t ,  Ba i se r  

und  L ime t te -Bas i l i kum -So rbe t  

€  15,50 

 

Rubi -Mousse - Tör tchen 

mi t  ma r i n ie r t en E rdbee ren ,  

Schoko ladenküch le in  

und  we ißem Schoko ladene is  

€  15,50  

 

Auswah l  f ranzös i scher  Käsespez ia l i tä ten  

ve r sch iedene  f ranzös i sche Rohm i l chkäse  

mi t  T rauben ,  Nüssen ,  Fe igensen f  und Bague t te  

€  16,50 

 

Für  Zuhause  

Fü r  den Enge l -Genus s  Zuhause  ode r  a l s  k le i ne s  

Geschenk ,  empfeh l en  w i r  I hnen  unse re  

hausgemach t en P ra l i nen (m i t  Z ibä r t l e  ge f ü l l t )  z um 

Mi t nehmen.  

€  15,50 12 S t ück  

 

 

Seien Sie  

herzlich Willkommen, 

wir freuen uns auf Sie 


