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FAHRHAUS HOTEL COLLECTION

Abendkarte

liebe Gaste, wir winschen Thnen einen genussvollen Aufenthalt.
Gerne nehmen wir von 18.30 Uhr bis 21.00 Uhr lhre Essenswiinsche

in unseren Restaurant-Stuben entgegen.

Vorspeisen

Tatar vom Bachsaibling
Mit Limette, und Dill
Gartengurke, Avocado, Kresse

an Schalotten Marinade

€ 21,50

Rinder Carpaccio vom Weiderind
Mit Grillgemise, Oliven, Pinienkernen

An Balsamico Marinade

€ 21,50

Feldsalat an Kirbiskerndressing

Mit Hirschschinken, eingelegtem Kirbis,

Radieschen und Croutons

€ 16,00

Ziegenk&se mit Walnusskruste

Dazu Apfel-Ingwer-Chutney und Salatbouquet

€ 19,00

Suppen

Gansekrattbrihe
Mit Ganseklein,
Wurzelgemise und Schnittlauch

€ 9,50
Kartoffelcremesuppe

mit Croutons und Petersilie
€ 9,50
Kirbiscremesuppe

mit eigenem Ol und Kernen

€ 9,50 // € 14,50 mit gebratener Jakobsmuschel

Vegetarische Gerichte

Knuspriger Flammkuchen
mit gegrilltem Gemise, Rucola

und Biffelmozzarella

€ 14,50

Winter Gemiseragout

von Schwarzwurzeln, Rosenkohl,
Wurzelgemise und Waldpilzen

dazu Serviettenknédel

€ 21,50

Kartoffel Ravioli

gefillt mit Steinpilzen und Frischkase

auf Tomatenkompott
mit gebratenen Krauterseitlingen

und Weiflem-Tomaten-Schaum

€ 21,50

Vegane Gerichte

.Sylter Fahrhausnudeln”
mit Kirbisragout und Kernen,
gegrilltem Hakkaido Kurbis,

Rosenkohl und Romanesco

€ 16,00

Gebackene Frihlingsrollen
Mit Wokgemise gefullt
auf Thaicurrysauce

und Sprossen

€ 16,00



Fleischgerichte

Wiener Schnitzel

in Butterschmalz gebraten mit Pommes Frites,

kaltgerthrten Preiselbeeren und Salaten vom Buffet

€ 30,50 // € 22,50 kl. Portion

Schwabischer Zwiebelrostbraten
mit Rahmsauce, Réstzwiebeln, breiten Bohnen

und handgeschabten Spatzle
€ 36,00 // € 27,00 kl. Portion

Rosa gebratene Hirschmedaillons
vom heimischen Wild auf Preiselbeersauce

mit Krauterkndpfle und Wintergemuse

€ 37,50 // € 27,00 kl. Portion

Backle vom Milchkalb

mit feiner Schmorsauce, glasierten Karotten,
Brokkoli und Kartoffelkrusteln
€ 33,00 // € 25,00 kl. Portion

Knuspriger Gdnsebraten
Brust und Keule mit Jus auf Rotkohl

mit Maronen und Kartoffel-Knédeln

€ 36,50 // € 26,50 kl. Portion

Fischgerichte

Gegrilltes Lachsmedaillon
auf Tagliatelle mit Safransauce

konfierten Tomaten und Zucchini

€ 32,00 // € 23,50 klein Portion

Zanderfilet - auf der Haut gebraten-
mit schwdabischen Rahmlinsen,

Speck und Kartoffelpiree
€ 32,00 // € 23,50 kl. Portion

Gebratene Rotkopfgarnelen
in Hummerbisque

auf Safran Risotto und Petersilienkartoffeln

€ 32,00 5 Stuck// € 23,50 3 Stick

Schwarzwdalder Forellenfilets
Wahlweise ,blau” oder Millerin-Art

mit Blattspinat und Petersilienkartoffeln

€ 27,00 2 Stuck // € 21,50 1 Stick

Zum kulinarischen Abschluss

Variation von Schokoladenmousse
Zartbitter, WeiB, Karamell,
mit Haselnuss Financier,

dazu Passionsfruchtsorbet

€ 15,50

Vanille Créme brilée
mit Zwetschgen in Portwein mariniert,

dazu Salted Caramel Eis

€ 15,50

Nougatpartfait

Im Baumkuchenmantel,

mit marinierten Schattenmorellen,
Mandel Espuma und Krokant

€ 15,50

Schokoladenkuchen von Majari Kuvertire
lauwarm serviert mit weibem Kaffee Eis

und marinierten Orangenfilet

€ 15,50 (Zubereitungszeit 20 Minuten)

Auswahl franzésischer Kasespezialitaten
Verschiedene franzdsische Rohmilchkdse

mit Trauben, Nissen, Feigensenf und Baguette

€ 16,50

Seien Sie
herzlich Willkommen,

wir freuen uns auf Sie



